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Ověření materiálu ve výuce:

Datum ověření:
18. 4. 2013      Třída: 3.B      Ověřující učitel: RNDr. Petr Koloros, Ph.D.
Anotace materiálu:
Návod pro laboratorní cvičení z chemie. Žáci používají místo vodní lázně mikrovlnnou troubu. Jde o klasické důkazy sacharidů rozšířené o přírodní látky.

Klíčová slova: 

Redukující a neredukující sacharidy, polysacharidy

Metodický popis možností použití materiálu:

Běžně se ve výuce chemie rozlišují redukující a neredukující sacharidy pomocí Fehlingova a Tollensova činidla. Testují se tak volné poloacetalové hydroxyly v molekule sacharidů a tím také způsob spojení monosacharidů v disacharidech. Metodu také využijeme na důkaz sacharidů v přírodním látkách jako je ovocná šťáva a med. Součástí práce je také důkaz polysacharidu škrobu roztokem jodu. Práce je součástí výchozí informace nutné k eventuálnímu určení neznámého vzorku podle navrženého schématu.
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